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o :REPES SALADOS | ‘%A\ 0[ R‘l (‘RFPES

4 QUESOS E_Mozzamih, recquefrot, proy !
18 PIZZERIA - CREPERIA 4 CHEESES (azza igfesaitiet o o) 000 —
4 FROMAGES (Mozzarella, reaquetrot, provolone gouda) | '
L] 4 KASESORTEN (Mozzarella, reoquefrot, provolone gouda)
----- . :""""""".'."'."""'”"”"”""""" ""-"]"""""""" ‘GITANES (jaman, pimiento, chnmpiﬁm tomate y cebolla)

ENTRANTES | STARTERS | ENTREES | VERSPEISENIN T i - S eoe
........................................ : e H"E:“"'-‘-'.'- il GITANES fjarmbon, palvrans, L‘h.aIn[thru:um.tumatesetnlbnc}ns] '
CROQUETA DE LA ABUELA GRANDMOTHER'S CROQUETTE 620 180€& GITANES (schinken. paprika, ehdmpignons, tomaten und zwiebeln)

CROQUETTE GRAND-MERE KROKETTEN NACH ART DER GRORMUTTER tinidad
TABLADEQUESOS ~ SELECTION OF DIFFERENT CHEESES ¢ % 1s00¢ g‘ﬂ‘tﬁgﬁ B . SAMONANDCAVIAR oeo 16,00 €
PLATEAUDEFROMAGES  KASEPLATTE ‘4,; 2 - i
GAMBAS AL AJILLO PRAWNS IM GARLIC SAUCE 350 € CHAMPINON Y BOLETUS MUSHROOM AND BOLETUS - 1450 €
CREVETTESA L AIL KRABBEN MIT KNOBLAUCH \g\\. C]:MIGNGN‘? ETCEPES PILZE UND STEINPILZE '
Eﬁ%ﬁ%ﬁgﬁfﬂ?ﬁ& IT‘TE}TL‘“&?E&EH%%TEU FSCHNITT 18, Oﬁ‘% *ESPINACAS Y SALSABLANCA  SPINACH AND WHITE SAUCE i 14.00 €
S i EPINARDS ET SAUCE BLANCHE  SPINAT UND WEIRE SORE
BERENJENAS BOLOGNESA STUFFED AUBERGINE A LA BOLOGNESE 14.00 €
AUBERGINES A LA BOLOGNAISE AUBERGINEN NACH BOLOGNESER ART N e A T S S L AN A RSN S S I mA RS,
T B )]

ALCACHOFAS CONFITADAS ~ CANDIED ARTICHOKES ,, 14.00€ . NUESTRAS PASTAS H}[ R PAST. \" s
ARTICHAUTS CONFITS KANDIERTE ARTISCHOCKEN * [LES PATES MAISON | UNSERE NUDEILGERICHTE
CARPACCIO DE TERNERA CON RUCULA Y LASCAS DE PARMESANO SPAGHETTI BOLOGNESA COMO LEGUSTAN ANCE
VEAL CARPACCIO AND ROCKET SALAD SPRINKLED WITH PARMESAN ¢ 16.00 € SPAGHETTI BOLOGNESE THE WAY NOE LIKESIT 17250 €
CARPACCIO DE BOEUF, SALADE ROQUETTE ET COPEAUX DE PARMESAN SPAGHETT] BOLOGNAISE COMME NOE LES AIME "
CARPACCIO VOM KALB MIT RUCOLA UND PARMESANSPLITTER SPAGHETTI ROLOGNESE WIE NOE SIE MAG
CARPACCIODEPULPO OCTOPUS CARPACCIO 18.00 € _
CARPACCIO DE POULPE OKTOPUS-CARPACCIO , SPAGHETTI STROMBOLI itamate, champifiones, aceitunas, anchoas y picanteo)

SPAGHETTI STROMBOLI {tomato, mushrooms. olives, anchovies and spicy sauce) 13.50 €
VITELO TONATO VITELLO TONNATA one 18 OO _€ SPAGHETTI STROMBOLI {zauce tomate, champignons, olives, anchois ot sauce piquaﬁtEP 20
VITELLO TONNATA VITELLO TONNATA x SPAGHETTI STROMEOLI {tomaten, chanmpignons, aliven und sardellen, scharf]
PROVOLONE ASADO ~ GRILLED PROVOLONE 1250 € SPAGHETTICARBONARA  SPAGHETTI CARBONARA 50 1350 €

PROVOLONE GRILLE GEGRILLTER PROVOLONE

PANCON ALI-OLI Y TOMATE EREAD WITH AIOLI AND TOMATO e Sy &
PAIN ALAIOLIETALATOMATE BROT MIT AIOLI UND TOMATEN ”

---------------------------------------------------------------------------------

DE LA CASA (lechuga, tomate, cebolla, hueve, aguacate, atan, champifion, zanahoria)
HOUSE SALAD (lettuce, tomate, anian, egg, avocado, tuna, mushroom, carrat) oo
DE MAISON (laitue, tomate, ofgnon, eeul, avoeat, thon, champlgnon, carotle)

DES HAUSES (kopfsalat, tomaten, zwiebeln, ¢, avocada, thunfisch, pilze, méhren)

DEL PRETRU ftomate rosa de Altea, ventresea, cebolla y pimiento rojo en tiras)

OF THE PRETRU (pink tomato from Altea, luna belly. anjon and red pepper in strips)

DU PRETRUS (tomate rose diAltea, ventréche de than, oignan el palvron rouge en lanikres)
VOM PRETRU (rosa Tomate aus Altea, Thunfischbauch, Zwiebel und rote Paprika in Streifen)

14,00 €

DE TERZANO (ricula, parmesano, tamate cherry y echalota)

OF TERZANO (arugula, parmesan, cherry tomate and tomata)

DE TERZANO (roquette, parmesan, tomate cerise et tomate)
VON TERZANO (Rucola, Parmesan, Kirschtomaten und Tomaten)

11,00 €

DELTATO {barrata, nioula v salsa tartufata)

OF THE TATO [burrata, arugula and tartufata sauce) © 15,50 €
DU TATO (burrata, roquette et sauce tartufata)

VOM TATO (Burrata, Rucola und Tartufata-Sauce)

LA NEGRA tlechuiga, frutos secos, Uvas pasas, cherry, parmesano, bresaola v pasta corta)

THE BLACK ONE (lettuce, nuts, raising, cherry tomatoes, parmesan cheese, bresaola and short pasta) 13.50 €
LE NOIR (laitue, noix. raisins secs, tormates cerises, parmesan, bresacla et pates courtes) =
DER SCHWARZE (salat, Nilsse, Rosinen, Kirschtomaten, Parmesankise, Bresaola und kirze Nudeln)
4 | & ) TIJ
KIDS MENU eco 1350 €

PIZZA MARGARITA MARGHERITA PIZZA PIZZA MARGHERITA PLZZA MARGHERITA

O OR SOIT ENTWEDER
PASTA BOLOGNESA BOLOGNESE PASTA PATES BOLOGNAISES BOLOGNESE-NUDELN

1REFRESCO 1SOFT DRINK 1 BOISSON GAZEUSE 1ERFRISCHUNGSGETRANK

1BOLADEHELADO 1SCOOPOQFICECREAM 1BOULE DEGLACE 1 KUGEL EIS

SPAGHETTI A LA CARBONARA SPAGHETTIALLA CARBONARA

LASAGNA DICARNE ALPOMODORO MEAT LASAGNA WITH TOMATOSAUCE 2014 00 €
LASACNES ALAVIANDEET SAUCETOMATE FLEISCHLASAGNE MIT TOMATENSAUCE

CANELLONI CASEROS RECETA DE LA YAYA
HOMEMADE CANNELLONL GRANDMASRECIPE ©o©

CANNELLONIS MAISON, RECETTE DE GRAND-MERE 1290 €
HAUSGEMACHTE CANNELLONI, OMAS REZEPT

SPAGHETTI COMO LE GUSTAN AL TIO EMA (CON ALBONDIGAS)

SPAGHETTI THE WAY UNCLE EMMA LIKESIT (WITH MEATBALLS) o 14.00 €

SPAGHETTIS COMME LONCLE EMMA LES AIME (AVEC DES BOULETTES DE VIANDE)
SPAGHETTI NACH ONKEL EMMAS ART (MIT FLEISCHBALLCHEN)]

PACCHERI AL PESTO
PACCHERI AU PESTO

LINGUINI AL NERO DI SEPIA (cebaila. salmnén, gambas v nata)

LINGUINE IN SQUID INK (onions, salmon, prasns and cream) 0000
LINGUINE AL NERO DI SEPIAfoignons. saumon, crevettes et créme fraiche)
LINGUINE MIT SCHWARZEM TINTENFISCH {zwiebeln, krabben, lachs und sahne)

PACCHERI WITH PESTO

(
PACCHERI MIT PESTO ® 1270¢€

16,00 €

TORTELLINI PROSCIUTTO

PROSCIUTTO TORTELLINI ,, 6
TORTELLINIS AU JAMBON

PROSCIUTTO-TORTELLINI 14,00 €

TAGLIATELLE CON GAMBAS Y AJOS SALTEADOS AL VINO BLANCO
TAGLIATELLE WITH SHRIMP AND GARLIC SAUTEED IN' WHITE WINE
TAGLIATELLES AUX CREVETTES ET A L'AIL SAUTEES AUVINBLANC 20O
TAGLIATELLE MIT GARNELEN UND KNOBLAUCH INWEIBWEIN SAUTIERT

15,00 €

RAVIOLI DI SPINACI CON SALSA CHAMPINON

RAVIOLI DI SPINACI WITH MUSHROOMSAUCE ~ no
RAVIOLIS AUX EPINARDS ET SAUCE AUX CHAMPIGNONS
SPINAT-RAVIOLI MIT PILZSAUCE

16,00 €

RAVIOLI DE CARNE (con mantequilla, salvia y guanciale)
MEAT RAVIOLI; with butter, sage and guanciale) 70
RAVIOLIS A LA VIANDE {avec beurre, sauge et guanciale)
FLEISCHRAVIOLI {mit Butter, Salbei und Guanciale)

---------------------------------------------------------------------------------

Prix avec |V A Inclus

Prices with LV A. Included

Precios con LV A. Incluido
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MARGARITA (tomate, mozzarella, aceitunas, tomate cherry, albahaca y orégane)
MARGARITA (tomato. mozzarella, olives, cherry tomatoes, basil and oregand) | .
MARGARITA (sauce tomate. mozzarella, olives, tomate cerise, basilicet origan) |
MARGARITA {tomatensofie, mozzarella, oliven, cherry-tomaten; basilikum und ofe

MARINERA (tomate, mozzarella, cebolla, atin v creganal i g
MARINERA (tomato, mozzarella, onions, tuna-fish and oregano} 8 1
MARINIERE (sauce tomate, mozzarella, sigron, thon et origan) @00o
MARINERA (tomatensofie, mozzarella, zwiebeln thunfisch und oregano)

CAPRICHOSA [tomate, mozzarella, jamon; champifiones. huevo y orégano) \:_
CAPRICHOSA (tomato, mozzarella, ham, mushrooms, egg and oreganc) @ @ \
CAPRICHOSA (sauce tomate, mozzarella, jamborn, champignons, ceuf et origan)

CAPRICHOSA (tomatensoBe, mozzarella, schinken, champlgnons, ei und oregano)

CUATRO QUESGS {tomate. mezarella, emmental, roquefart, provolone v orégano)

FOUR CHEESE (tomato. mozzarella, emmental, roquefort, provelone and oreganol @y @ 13 SD € :

QUATRE FROMAGES (sauce tomate, mozzarella, emmental, roquefort, provalone ot origan)
VIER-KASE (tomatensofie, mozzarella, emmentaler, roquefort, provolone und oregana)

MNAPOLITANA (tomate, mozzarella, jamén, anchoas, aceitunas y orégano)

NAPOLITANA (tomato, mozzarella, ham, anchovies, olives and oregana) 000 13 OO €
NAPOLITAINE {sauce tomate, mozzarella, jambon, anchois, olives et origan) :
NAPOLITANA (tomatensoie, mozzarella, schinken, sardellen, oliven und oregano)

STROMBOLI (tomate. mozarella. guanciale, pepperoni. cebolla, pleante y orégano)

STROMBOLI (lomalo. mozzarella. guandale, pepperonl. onjons, spicy sauce and oresanc) 14.50 €
STROMBOLI (sauce tomate. mozzarella guanciale. pepperont, cipnons. savce piquante el origan) 20 i
STROMBOLI (lomatensole, mozzarella, guanciale, peperoni, zwiebeln. oregana, schar()

VEGETARIANA (iomale. mozarella, pimiento, cebolla, champifidn, bereniena v orépana)

VE'GE’.TAR_[AN {tomato, mozzarella, peppers, onions, mushrooms, aubcrgines and oregano) 50 1350 €
VEGETARIENNE (sauce tomate, mogzarclla, potvrons, oignons, champignons, aubergines ot origan) '
VEGETARISCHE ftomatensoli, mozzarella, paprika, zwicheln, champignons, auberginen und oreganc)

CUATRO ESTACIONES {trmate, mozzarclls, jamon, champinones, slcachofas, anchoas, accihonas v orcgang)

FOUR SEASONS {tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, anchovies elives and orepanel g @ 14.00 €
QUATRE SAISONS (sauce tomete, inoizanca, jambon, champignons, artichauts, anchols, olives e origan)

VIER JAHRESZEITEN ftomatensoie mozzarella, schinken, chanpienons. artischoken sardellen oliveniund oreganol

CALZONE itomate, mozzarclla, jaman, champifiones, huevo y oréganc)

CALZONE itomato, mozzarelia, ham, mushrooms, egg, and oregano) eco 14.50 €
CALZONE fsauce tomate, mozzarella, fambon, champignons, ceul et origan) '
CALZONE tomatensoRe, mozzarella. schinken, champlgnens. el und oreganc)

MARQUES itomate. mozarella, salmén, gambas, ceballa v aréganc)
MARQUES (tomato, mozzarella, salmon, prawns, onion and oregana)
- ; doreind  poee 16,50 €
MARQUIS (sauce tomate, mozzarella, saumon, crevettes, oignons et arigan)
MARQUES (tematensoffe, mozzarella, lachs, Krabben, zwisheln und oreganc}

ERESAOLA{tumat{:, mozgarclla, bresaola, racula, tomate cherry, lascas de parmesano ¥ oregano)

BRESAOLA {tomato, mozzarella, bresaola, rucula, cherry tomatoes, parmesan and oregano 5]1'#:‘5] oo 1650 €
BRESAOQOLA (tomate, mozzarella, bresaala, roquette, tomate cerise, copeaux de parmesan et origan)

BRESAOLA (tomate, mozzarella, bresaola, rucola, kirschtomaten parmesan flocken und oreganod

TERZANO {tomate, mozzarella, rodajas de tomate, ajo; albahaca, aceitunas negras y oregano)

TERZANO (tomato, mozzarella, tomato slices. garlic, basil, black olives and oregand) 00 1250 €

TERZANO (tomate, mozzarella, tranches de tomates, ail, basilic, olives noires ot origan)
TERZAMNO (Tomaten, Mozzarelia, Tomatenschelben, Knoblauch, Basilikum, schwarze Oliven und Oregana)

TOSCANA itomate, mozzarella, prosciutto di parma, ricula v parmesana)

TOSCANMA (tomato. mozzarella, prosciutte di parma, arugula and parmesan)
4 : N o 13,50 €

TOSCANA (tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquelte et parmesan)
TOSCANA (Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan)

ROMANA (tomate, mazzarella, jamén york, pimiento en tiras, aceituna verde, huevo rallado y oregano)

ROMANA (tomato, mozzarella, ham, sliced peppers, green olives, grated egg and oregang ®0 12 50 C
ROMANA (tomate, mozzarella, fambon, poivrons émincés, alives vertes, couf ripé et origan) i
ROMANA (Tomaten, Mozzarella, Schinken, geschnittene Paprika, gritne Oliven, periebenes Ei und Oregano)

BOLOGNESA ¢tomate, mozzarella, salsa bolognesa v oreganc)

BOLOGNESA itomato, mozzarella. bolognese sauce and oregano) 12,50 €
BOLONEGSA (tomate, mozzarella, sauce bolognaise et origan) 20 J
BOLOGNESA (Tomaten, Mozzarella, Bolognesesauce und Oreganc)

PULPO A LA BRASA GRILLED
POULPEGRILLE GEGR

-------------------------

-------------------------------------------------------------------------------

FLAMENQUINES CON SALSA DE CHAMPINON

FLAMENQUINES WITH MUSHROOM SAUCE Y 1= 12.90€
FLAMENQUINES A LA SAUCE AUX CHAMPIGNONS

FLAMENQUINL MIT PILZSAUCE

DI AS DE ENTRECOT AL PCMODORO
“NTRECOTE MEATBALLS WITH POMODORO 800 12.00€

_ BOULETTES DENTRECOTE A LA SAUCE TOMATE

ENTRECOTE-FLEISCHBALLCHEN MIT TOMATENSAUCE
ENTRECOT A LA PLANCHA ENTRECOTE ENTRECOTE ENTRECOTE 20,00 €

SOLOMILLO DE TERNERA A LA PLANCHA  SIRLOIN STEAK 24 00 €
ALOYAU DE VEAU  KALBSDILET A LA PLANCHA '

SOLOMILLO AL FOIE CON REDUCCION DE PEDRO XIMENEZ ®

SIRLOIN STEAK TOPPED WITH FOIE GRAS WITH PEDRO XIMENEZ 28 00 €
FILET AU FOIE AVEC PEDRO XIMENEZ ‘
FILET MIT FOIE GRAS MIT PEDRO XIMENEZ

OSS50BUCO ESTOFADO A LA MILANESA

MILANESE STEWED OSSOBUCO e 18.00 €
0SSO BUCCO BRAISE A LA MILANAISE

GESCHMORTES OSSOBUCQ NACH MAILANDER ART

Muestrascarmes se pueden servir con las sipuientes salsas a clegir: pimienta o champindn.

Cadla salsa extra tiene un coste anadido de 2.50€

You can choose from the following sauces to go with your meat dish: pepper or mushroom sauce.
There is an additional charge of 2,.50€ per sauce,

Mos viandes peyvent ere servies avec differentes sauces au chobi: saucs rogquetort, poivron ouchampigneg
Chagque satice colte 2505 supplémenlalre

- T b P ! T O 1 1 1 1 T 5 DEaTF aty (R
r'II.-'.f". lefsiele il .|'.':|' a2 mibaco plpshdom 0k pestelien: Kogqualort: Fiotiar o | FlIE500

---------------------------------------------------------------------------------

POSTRES | DESSERTS | DESSERTS | NACHSPEISEN

COULANT DEPISTACHO  PISTACHIO COULANT OO 650 €
COULANT DE PISTACHES  FISTAZIEN-COULANT ’

SORBETE DE LIMON AL CAVA  LEMON SOREET WITH CAVA 750 €
SORBET AUCITRONET CAVA ZITRONENSORBET MIT CAVA v

FLANDELAYAYA GRANDMASFLAN ¢ae
FLAN DE GRAND-MERE OMAS KUCHEN

TARTADEQUESORECETA ANTIGUA OLD RECIPECHEESECAKE BCO® 460 €
SATEAU AUFROMAGE A TANCIENNERECETTE  KASEKUCHEN NACH ALTEM REZEPT

TIRAMISU A LO“JULIOCESAR"  TIRAMISU “JULIO CAESAR" STYLE @20 700 ¢
TIRAMISU FACDN:JULESCESAR&- TIRAMISU NACH JULIO CAESAR™-ART

""" HELADOS ARTESANOS | HANDMADE ICE CREAM
GLACEARTISANALE | HANDGEMACITLES EIS

6,00 €

VAINILLA VANILLA & -

VANILLE  VANILLE _, 6,00 €
CHOCOLATE  CHOCOLATE . .
CHOCOLAT SCHOKOLADE 0o a5 6,00 €
FRESA  STRAWBERRY -“. 6.25€
FRAISE  ERDBEERE © ¢ : !
LIMON  LEMON y

CITRON  ZITRONE : - 625 €
DELACASA (TURRON DE ALICANTE) e

OF THEHOUSE (ALICANTE NOUGAT) 6,50 €

DE LA MAISON (ALICANTENOUGAT) ©©
AUSDEM HAUS (ALICANTE NOUGAT)

T el

Prix cvec |LV. A Incius

Precios con | VA, Incluida Prices with |V A Inciuded
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25\ STROMBOLI <

TOMATE, MOZZARELLA,
GUANCIALE, PEPERONI,
CEBOLLA, PICANTE

Y OREGANO

CAPRICHOSA< €T

TOMATE, MOZZARELLA,
CHAMPINONES, HUEVO

Y OREGANO

TOSCANA< '

TOMATE, MOZZARELLA,
PROSCIUTTO DI PARMA,
RUCULA Y PARMESANO

MARGARITA <

TOMATE, MOZZARELLA,
TOMATE CHERRY, ALBAHACA
Y OREGANO

£ PIDA SU PIZZA DEL STROMBOLI _
. = EN EL CHIRINGUITO !=




MENU DEL DIA

DAILY MENU POR PERSONA

ELIGE 1 ENTRANTE + 1 SEGUNDO + 1 POSTRE
CHOOSE 1 STARTER + 1 MAIN COURSE + 1 DESSERT

ENTRANTES - STARTERS

Tabla mixta de quesos y embutidos
Selection of cheeses and cured meats

Gambas al ajillo
Garlic prawns

Vitel tonato
Vitello tonnato

Croquetas de jamon
Ham croquettes

Croquetas de boletus
Porcini mushroom croquettes

Ensalada La Negra
La Negra salad

Provolone
Provolone

Caneldn de espinaca y salsa blanca
Spinach cannelloni with béchamel sauce

Carpaccio de solomillo
Beef tenderloin carpaccio

Berenjenas a la bolonesa
Aubergines with Bolognese sauce

Alcachofas confitadas
Confit artichokes

Carpaccio de pulpo
Octopus carpaccio

SEGUNDOS - MAIN COURSES

Lasana de carne con salsa bolonesa
Meat lasagne with Bolognese sauce

Spaghetti carbonara
Spaghetti carbonara

Entrecot de ternera
Beef entreco6te

Pizza vegetariana
Vegetarian pizza

Pizza Stromboli
Pizza Stromboli

Pizza caprichosa
Pizza Capricciosa

Linguini nero di sepia +3 €
Squid-ink linguine

Ravioli de carne con salvia, mantequilla y guanciale
Beef ravioli with sage, butter and guanciale

Ravioli de verdura con salsa de champinones
Vegetable ravioli with mushroom sauce

Salmdén mediterraneo con vegetales +4 €
Mediterranean-style salmon with vegetables

Lubina salvaje con patatas panaderas +5 €
Wild sea bass with Spanish-style baked potatoes

Tagliatelle con gambas y ajos salteados
Tagliatelle with sautéed prawns and garlic

UN FINAL DOLCE - DESSERTS

e Tiramisu de la Nona Rosa
Nonna Rosa's tiramisu

 Tarta de queso receta antigua
Traditional cheesecake

 Flan casero como lo hacia el abuelo Yayo
Homemade creme caramel, Grandpa Yayo's recipe

e Pan de Calatrava
Traditional Spanish bread pudding

INCLUYE 1 ENTRANTE + 1 PRINCIPAL + 1 POSTRE
VALIDO COMIDA Y CENA - EXCEPTO DIAS FESTIVOS

INCLUDES 1 STARTER + 1 MAIN COURSE + 1 DESSERT
LUNCH & DINNER - NOT AVAILABLE ON PUBLIC HOLIDAYS

iPASA Y DISFRUTA ITALIA EN STROMBOLI!

»

Suplementos indicados - Supplements as marked - IVA incluido
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